PREFEITURA MUNICIPAL DE FLORIANOPOLIS
SECRETARIA MUNICIPAL DE MEIO AMBIENTE E DESENVOLVIMENTO URBANO - SMDU
SECRETARIA EXCUTIVA DE SERVIGOS PUBLICOS - SESP

EDITAL DE CREDENCIAMENTO N° 006/ PMF / SMDU / SESP / 2012 — ABRE INSCRICOES
PARA COMERCIO AMBULANTE DE SANDUICHES INDUSTRIALIZADOS DO TIPO NATURAL
NAS PRAIAS DO MUNICIPIO DE FLORIANOPOLIS PARA A TEMPORADA 2012/2013

PESSOA JURIDICA

A PREFEITURA MUNICIPAL DE FLORIANOPOLIS, através da SECRETARIA EXECUTIVA DE
SERVICOS PUBLICOS, com sede a Rua Felipe Schmidt, 881, fundos, Centro, Florianopolis, de
acordo com o Artigo 15 da Lei Orgénica do Municipio de Florianépolis e legislagdo vigente, faz
saber a quem possa interessar, que estard recebendo inscricbes para o comércio de ambulantes,
na modalidade que consta do OBJETO deste edital de credenciamento, para a temporada de
2012/2013 para PESSOAS JURIDICAS.

01-OBJETO

1.1 - COMERCIO AMBULANTE EM CAIXA TERMICA: para venda de sanduiches industrializados
do tipo natural com opc¢bes de sabor, comercializados em embalagens higienizadas e produzidos
por fabricante devidamente fiscalizado pela Vigilancia Sanitaria — EMPRESAS JURIDICAS
FABRICANTES (ou seu representante direto).

Observagdo: Nao serd admitida a caixa de isopor, nem para 0 armazenamento.

02 - CONDICOES GERAIS
2.1 - Para os efeitos deste edital de credenciamento, os terrenos de marinha e seus acrescidos
serdo considerados como area publica, exceto quando legalmente ocupados por particulares;
2.2 - As praias e niumero de vagas para 0 exercicio do comércio ambulante encontram-se
especificado no ANEXO I, definidos pela SESP;
2.3 - Poder&o participar deste processo SOMENTE PESSOAS JURIDICAS;
2.4 - E permitida uma s6 inscric&o por requerente;
2.5 - A inscricdo e o Alvara de Licenga séo intransferiveis, sendo PROIBIDA a VENDA ou o
ALUGUEL DO PONTO;
2.6 - A empresa classificada devera providenciar Atestado de Saude em nome dos funcionérios
para obter o(s) Alvari(s) de Licenca liberado(s) pela SESP, devendo os funcionéarios
participarem de treinamento especifico oferecido pela Diretoria de Vigilancia em Saude. A
relagdo das empresas licenciadas pela Vigilancia Sanitaria consta do ANEXO Il deste edital de
credenciamento;
2.7 - Os manipuladores de alimentos licenciados deverdo portar durante todo o periodo de
trabalho:
a) Alvaréa de Licenca emitido pela SESP;
b) Documento de identificacdo pessoal, com foto;
c) Atestado de Saude para manipulador de alimentos atualizado (méximo seis
meses);
d) Declaracao de participacdo em treinamento para ambulantes; e
e) Uniforme para vendedores de alimentos: Camiseta de ambulante credenciado, e
guarda-pd branco por cima da camiseta. Para os demais vendedores: camiseta de
ambulante credenciado.
2.8 - Todo manipulador de alimentos classificado pela SESP, devera providenciar Atestado de
Saude para obter o Alvara de Licenca, devendo participar de treinamento especifico oferecido
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pela Diretoria de Vigilancia em Salde ou empresas privadas licenciadas pela Vigilancia
Sanitaria. A relacdo das empresas licenciadas pela Vigilancia Sanitaria consta do ANEXO I
deste edital de credenciamento;

03 - DO PERIODO DA LICENCA
3.1 - Este edital de credenciamento tem validade para a temporada de 2012/2013;
3.2 - O prazo de duragéo dos Alvaras de Licenca emitidos para os proponentes classificados,
segundo os critérios do presente edital de credenciamento sera de 90 (noventa) dias,
iniciando-se em 15 de dezembro de 2012 com término em 15 de margo de 2013;
3.3 - Os alvards somente serdo liberados, mediante a comprovacdo do recolhimento dos
tributos correspondentes;

04 - DA INSCRICAO, DA DOCUMENTAGAO e DO PAGAMENTO

4.1 - DA INSCRICAO

a) Os interessados deverao ingressar com PROCESSO a ser protocolado no periodo de 22
de outubro a 09 de novembro de 2012, de segunda a sexta-feira, das 8h as 17h, no
PRO-CIDADAO, localizado & Rua Arcipreste Paiva ¢/ Tenente Silveira, 60, Centro,
Floriandpolis, SC, munido de toda a documentagéo exigida, constante do item 4.2;

b) As inscrigbes também poderdo ser realizadas nas unidades do PRO-CIDADAO da
Lagoa da Conceicéo, Canasvieiras, Ingleses, Rio Tavares e Continente no horario das
10h as 16h;

c) A protocolizacdo do processo de inscricAo depende do recolhimento de taxa
correspondente.

4.2 - DA DOCUMENTACAO OBRIGATORIA PARA ANALISE DO PROCESSO

a) Copia do Contrato Social da empresa fabricante do produto;

b) Certiddo Negativa de Débitos da Fazenda Municipal de Florianépolis;

c) Declaracdo de um unico distribuidor direto que ir4 representar a empresa, no caso de
impedimento da titular;

d) Relag&o do numero de carrinhos e praias de sua pretenséo;

e) Copia do Alvara de Licenga do Municipio para funcionamento;

f) Copia do Alvara Sanitario da empresa fabricante;

g) O numero de caixas térmicas por empresa/praia sera proporcional, conforme ANEXO | do
presente edital de credenciamento, e determinado em comum acordo entre as partes
envolvidas, em audiéncia mediada pela SESP.

Observagdo: As copias dos documentos devem conter carimbo do Pro-Cidadao de
CONFERIDO COM O ORIGINAL ou serem autenticadas em cartorio.

* O requerente que ndo apresentar qualquer dos documentos da lista de
documentacdo OBRIGATORIA, serd excluido do processo seletivo para o
credenciamento.

4.3 - DO PAGAMENTO

a) A participacéo dos interessados no objeto do presente edital de credenciamento, implica
no pagamento dos tributos municipais para a atividade prevista na Consolidacdo das Leis
Tributarias — Lei N° 007/97, bem como as taxas processuais.

05 - CRITERIOS DE JULGAMENTO E SELECAO
5.1 - A comisséo julgadora compete a andlise e julgamento dos processos, classificando os que
atenderem as disposi¢cdes do presente edital de credenciamento;
5.2 - O método de selecdo para a atividade de caixa térmica para a venda de sanduiche
natural sera o sorteio, onde seréo classificados para a praia pretendida, considerando todas
as documentacfes que constam do item 4, sub-item 4.2, sorteando para cada praia, 0 nimero
de vagas para caixas térmicas disponiveis;
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5.3 - Os sorteios ser@o realizados na sede da SESP (Rua Felipe Schmidt, 881 - fundos),
no dia 15 de novembro de 2012, as 14h.

06 - DA HOMOLOGACAO E DIVULGACAO DOS RESULTADOS;
6.1 - O resultado final e sua respectiva divulgacdo dos classificados serdo realizados no
mesmo dia do sorteio, apos a reunido.

07 - DOS RECURSOS:
7.1 - As empresas poderdo solicitar revisdo do processo no prazo maximo de 3 (trés) dias,
junto ao Pré-Cidadao ou nos locais de inscricdo previstos no item n° 4, sub-item 4.1, letras

@

a’ e “b".

08 — OBRIGACOES, RESIDUOS E HIGIENE

8.1- OBRIGA(;C)ES DOS PROPONENTES VENCEDORES:
8.1.1 - E obrigatério portar o Alvara de Licenca original e legivel;
8.1.2 - Somente poderd operar a pessoa juridica conforme o estabelecido neste edital de
credenciamento, sendo vedada a locacéo, sub-locac¢éo ou venda do ponto;
8.1.3 - A atividade deve respeitar rigorosamente o periodo de funcionamento pré-
determinado, qual seja, das 8:00 as 20:00 horas;
8.1.4 - Retirar da praia diariamente, logo apds o periodo de funcionamento, todo o
equipamento usado em seu comércio;
8.1.5 - Nao sera permitida a utilizagcdo de equipamentos de sonorizacgao;
8.1.6 - O licenciado podera permanecer parado pelo tempo estritamente necessario para
venda do produto, ndo podendo permanecer estacionado;
8.1.7 - A caixa térmica deve ser devidamente preparada e abastecida para o comércio fora
da faixa de areia;
8.1.8 - A distancia minima entre as caixas térmicas e o comércio estabelecido no mesmo
ramo de atividade provido de alvara, serd de 50 metros.

8.2 - DOS RESIDUOS (LIXO):

8.2.1 - Todo comércio ambulante devera estar provido de sacos plasticos para o
acondicionamento de seus residuos (lixo), devendo deposita-los em ponto adequado para a
coleta;

8.2.2 - Proibido o despejo de aguas servidas diretamente no meio ambiente sem o prévio
tratamento.

8.3 - DA HIGIENE:
8.3.1 - Dispor de alcool a 70% para correta higienizacdo das maos;
8.3.2 - O ambulante devera portar o Atestado de Saude de “apto para exercer atividade de
manipulador de alimentos”, a disposi¢céo da Divisdo de Vigilancia Sanitaria.

8.4 — DAS REGRAS PARA MANIPULAQAO DE ALIMENTOS
8.4.1 - Os manipuladores de alimentos devem apresentar rigoroso asseio pessoal, utilizar
uniforme de cor clara (jaleco ou avental), ter os cabelos completamente protegidos, unhas
sem esmalte, curtas e limpas, ndo utilizar adornos;
8.4.2 - Os manipuladores de alimentos devem higienizar as méos constantemente e sempre
que tocarem em lixo, dinheiro ou outros locais/objetos ndo higienizados;
8.4.3 - Os alimentos devem estar protegidos contra poeira, areia e vetores (insetos) e devem
ser mantidos nas condi¢des de temperatura e armazenamento indicadas pelo fabricante;
8.4.4 - Somente deve ser utilizado gelo de agua potavel e mantido livre de contaminacdes;
8.4.5 - As caixas térmicas utilizadas devem apresentar bom estado de conservacéo e limpeza
e permitir completa vedacao;
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8.4.6 - Os utensilios utilizados para manipulacdo de alimentos devem ser de material de facil
higienizacao, resistentes a corrosao, lisos e impermeaveis. Fica proibido o uso de utensilios
de madeira;

8.4.7 - Somente sera permitida a oferta ao consumidor de utensilios descartaveis;

8.4.8 - Os canudos oferecidos devem estar embalados individualmente e lacrados.

09 - PENALIDADES
9.1 - A inobservancia dos requisitos gerais para manipulacdo de alimentos exigidos pela
Vigilancia Sanitaria acarretara em pena de adverténcia, apreensdo e/ou inutilizacdo dos
produtos e/ou multa;
9.2 - A ocorréncia de infracdo sanitaria grave ou gravissima acarretara na perda imediata do
Alvara de Licenca. A venda de produtos nédo autorizados sera considerada infracdo sanitaria
gravissima.
9.3 — A todos os ambulantes, além do estabelecido nos itens acima , ainda seréo aplicadas as
penalidades previstas no codigo de posturas municipais, no que couber.

10 - DISPOSICOES FINAIS
10.1 - O comércio de caracteristica sazonal, decorrente da adjudicacdo dos proponentes
vendedores, ficara sujeito & Fiscalizacdo Federal, Estadual e Municipal, aplicando-se ao
processo toda a legislacdo vigente a matéria;
10.2 - O ndo cumprimento dos critérios estabelecidos neste edital de credenciamento e 0 ndo
cumprimento da legislacdo municipal que ampara a matéria, podera acarretar em pena de
adverténcia formalizada através de comunicagdo, suspensdo tempordria da atividade,
apreensdo, cassac¢éao do Alvara de Licenga e/ou multa;
10.3 - A Prefeitura Municipal de Florianépolis reserva-se o direito de anular ou revogar o
presente processo, no todo ou em parte, nos casos previstos em lei ou conveniéncia
administrativa, técnica ou financeira, sem que por isso, caiba aos participantes direito a
indenizacao ou reclamacéo de qualquer natureza,
10.4 - Os manipuladores de alimentos licenciados deverdo atender as normas da Vigilancia
Sanitaria e dos Orgdos da Salde Federal, Estadual e Municipal;
10.5 - E condicdo para o requerente classificado em atividade que envolva manipulacdo de
alimentos, apresentar Atestado de Saude para ter o Alvara de Licenca liberado pela SESP;
10.6 - Somente podera iniciar a atividade, o requerente classificado que tiver em seu poder o
devido Alvara de Licenca e ter recolhido a Fazenda Municipal as taxas referentes ao Comércio
Ambulante (T.L.C.A) e Taxa de Licenca de Utilizagdo de Logradouro Publico (T.L.U.L.P.)
previstas na Lei Complementar 007/97 ( Consolidagéo das Lei Tributarias);
10.7 - Todos os requerentes classificados que ferirem o presente edital de credenciamento
elou as Posturas Municipais, e que tiverem cassados 0s seus Alvards de Licenga, ndo
poderéo participar de novas convocagfes com a mesma finalidade;
10.8 - Apds processo protocolado, sera proibida a entrega de novos documentos;
10.9 - Os classificados que desistirem de exercer a atividade requerida através deste edital de
credenciamento, deverdo solicitar via processo sua desisténcia até 20 de dezembro de 2012;
10.10 - Este edital de credenciamento esta a disposicdo no  site
http://www.pmf.sc.gov.br/entidades/sesp/, e encontrando-se fixada na sede da SMDU/SESP e
no PRO-CIDADAO.

Florianépolis, 18 de outubro de 2012.

Maycon Cassimiro Oliveira Prof. Salom&o Mattos Sobrinho
Diretor de Servicos Publicos Secretario Executivo de Servigos Publicos
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PREFEITURA MUNICIPAL DE FLORIANOPOLIS
SECRETARIA MUNICIPAL DE MEIO AMBIENTE E DESENVOLVIMENTO URBANO
SECRETARIA EXECUTIVA DE SERVICOS PUBLICOS

ANEXO | - (Parte integrante do Edital de Credenciamento N° 006 / PMF / SMDU / SESP / 2012)
NUMERO DE VAGAS DE CAIXA TERMICA PARA VENDA DE SANDUICHE NATURAL POR PRAIA

LOCAL VAGAS
Armacéao 01
Acores 01
Barra da Lagoa 04
Brava 04
Cachoeira Bom Jesus 02
Campeche 04
Canasvieiras 04
Ingleses 04
Joaguina 02
Jureré Tradicional 03
Jureré Internacional 04
Lagoinha 02
Mole 08
Pantano do Sul 01
Ponta das Canas 02
Santinho 04
TOTAL 50
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ANEXO Il - EMPRESAS CADASTRADAS PARA DAREM TREINAMENTO PARA
MANIPULADORES DE ALIMENTOS, CONFORME DECRETO MUNICIPAL
N° 2064/03

EMPRESA FONE MODULOS
CREDENCIADOS

3S SERVICO DE INTEGRACAO 3248-1622 TODOS
E SAUDE DO TRABALHO
ABRASEL 3222-7922 TODOS
ALIMENTUM ASSESSORIA (48) 8454-8134 |1, 1I, IV,V,VI e VI
ALITEC TECNOLOGIA EM 3025-7061 L, 11V, Ve VI
ALIMENTOS. R. JOAO PAULO,
130, BAIRRO JOAO PAULO,
FLORIANOPOLIS
AMC TREINAMENTO 3266-4646 [, I, IV,V, VI e VIl
CEDUP-JL 3224-2959 LI 01, IV, Ve Vil
CENTRAL DE CURSOS 3266-2335 L, 1L 11, IV, VI eVl
CONSULTORIA SMART 822-7760/ TODOS

30520050
COOTRAGEL 3333-4833 TODOS
ESCOLA CATARINENSE DE 3248-2011 TODOS
GASTRONOMIA - UNISUL
ESCOLA DE TURISMO CANTO 3261-4090 TODOS
DA ILHA
FAPEU 3331-9090 TODOS

3234-0581
GARCIA CONSULTORES 3343-9864 LI 1L, IV, Ve Vi
NUTRI CONSULTING 3249-0065 LI 1L, IV, Ve Vi
POLICLINICA CONTINENTAL 3225-6349 L LIV, VLV
CENTER
QUADRO CONSULTORIA 3234-7832 L 1L 11, IV, VI e Vi
SANTA CLARA MEDICINA 3224-0150 (I | P AVAR VAR VA AV |
OCUPACIONAL
SENAC 3229-3200 LI 1L, IV, Ve Vil
SENAI 3238-5177 [, Il e VI
VN SILVEIRA 3244-4394 L 1L 11, 1V, VIV
VALENTE E BERNARDI LTDA 3343-9864 (I 1 P AVAR VAR VA AV |
- SANTA CLARA MEDICINA
OCUPACIONAL. ROD. SC 403,
6245, BAIRRO INGLESES,
FLORIANOPOLIS
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ANEXO Il - (Parte integrante do Edital de Credenciamento N° 006 / PMF / SMDU / SESP / 2012)
MODELO DE CAIXA TERMICA PARA VENDA DE SANDUICHE NATURAL POR PRAIA.

CAPACIDADE 40L

¢ A caixa térmica deve ser totalmente vedada e estar em 6timo estado de conservacéo;
¢ A caixa térmica ndo pode ultrapassar limite maximo de 40L (quarenta litros);
e E proibido o uso de caixas de isopor.
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